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Gorog salata (uborka, paradicsom, lilahagyma, feta sajt) 7
Greek Salad (cucumbers, tomatoes, red onions and feta cheese)
Griechischer Salat (Gurke, Tomate, Zwiebel und Feta Kase)

Cézarsalata (csirkemell csikkal) 7
Chicken Caesar Salad (with chicken breast strips)
Caesar Salad (mit Hihnerbruststreifen)

Hortobagyi palacsinta 1, 3
Pancakes Hortobadgy Style
Palatschinken nach Hortobagyer Art

Rantott sajt 1, 3
Fried Cheese
Gebratener Kase

Gombafejek rantva 1, 3
Fried Mushroom Buttons
Gebratene Pilzkopfe



Ujhazi tyokhusleves 1, 3, 9
Chicken Soup a la Ujhdzi
Hiihnersuppe a la Ujhazi

Husleves finommetélitel 1, 3, 9
Meat Soup w. Vermicelli
Hiihnersuppe mit Fadennudeln

Eroleves gazdagon ,csészében”

Light Consommé served in Cup
Kraftbriihe reichlich — in Tasse

Fokhagyma krémleves 1,7, 9
Cream of Garlic
Knoblauch Cremesuppe

Brokkoli krémleves 1, 7, 9
Cream of Broccoli
Broccoli Cremesuppe

1,3,9
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Gocseji pecsenye (szalonna, hdzikolbdsz, vordshagyma, fokhagyma) e
Gocsej Roast (bacon, home-made sausages, onions and garlic)
Braten nach Goécsejer Art (Speck, Hauswurst, Zwiebel und Knoblauch)

Gocseji csirkemell képenyben 1,7
(fUszerezett dardlt hissal 16ltve, burgonyaprészdban talalval

Crusted Chicken Breast Gocsej Style
(stuff ed w. spiced minced meat and served in Zala county résti)

Hiihnerbrust nach Gocsejer Art im Mantel
(gefullt mit wiirzigem Fleisch in Kartoffel ROsti serviert)

Zalai finomfalatok (icjfclos, reszelt burgonydval bundézott) 1,3, 7
Zala County Specialities (meat fi llets coated in shredded potato and served with sour cream)

Feine Bissen nach Zalaer Art
(in geriebener Kartoffel gebraten und mit Sahne serviert)

Zalai csardatokany (serfés sziz, szalonna, hagyma, gomba, lecsd) i
Zala County Stew Plate (pork tenderloin, bacon, onion, mushroom and Hungarian letcho)
Tokany nach Zalaer Art (Schweinefleisch, Speck, Zwiebel, Pilze und Letscho)

Gacsejital2<zeMEIYEE. G HZS RSYONEEE >4 Mo« SERIVIREEE -3 i« SR
(Zalai finomfalatok, aszalt szilvas pulyka, gdcseji pecsenye, gombafe rantva)

Gocsej Platter for Two

(Zala county specialities, turkey with prunes, Gocsej roast and fried mushroom buttons) Platte nach
Gocsejer Art fiir 2 Personen

(feine Bissen nach Zalaer Art, Putenbrustfilet mit Pflaumen gefiillt, Braten nach Gocsejer Art und
Pilzkopfe gebraten)
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Aszalt szilvaval toltétt pulykamell (sonka, sajt, aszalt sziva) 1,3, 7 i
Turkey Breast fi lled w. Prunes (ham, cheese and prunes)
Putenbrust mit Dorrpflaume (Schinken, Kase und Dorrpflaume)

Pulyka Cordon Bleu (sonkaval, sajttal téltve) 1,3,7 ...
Turkey Cordon Bleu (stuff ed w. ham and cheese)
Puten Cordon Bleu (mit Schinken und Kase)

Kijevi jércemell (sajt, vaj, szerecsendio) 1,3, 7
Chicken Kiev (cheese, butter and nutmeg)
Kijever Poularde (Kase, Butter und Muskatnuss)

Szezammagos bundaban sitoétt csirkemell afonyaszésszal
Chicken Breast in Sesame Crust with Cranberry Sauce
Hahnchen im Sesammantel mit Heidelbeeren Sosse

Csirkenyars forr6 meggyszésszal 9,10
Chicken Skewers w. Sour-Cherry Sauce
Hahnchen am Spiess mit Sauerkirschen Sosse

Palatinus szelet (sonka, paradicsom, paprika, sajt) 7 e,
Palatinus Fillet (ham, tomatoes, peppers and cheese)
Palatinus Schnitzel (Schinken, Tomate, Paprika und Kase)

Bohém pulykamell

CEIRUE) chliaeicory e eanc ae e el il s fosdidein) . L 7/ s # el w8 R
Bohemian Turkey Breast (lettuce, carrots, onions and turkey breast in a light spiced batter)
Putenbrustfilet bohemisch (Salat, Karotte, Zwiebel und Filet im gewtirzten Panier)

Fitness pulykamell bazsalikomos joghurttal

( DdliatliesemhEbarkaliva prike; harsalioniibian PRI A S ZaE TR LA
Fitness Turkey Breast with Yogurt and Basil Sauce (tomatoes, cucumbers, peppers and basil)

Fitness Putenbrustfilet mit Joghurt mit Basilikum (Tomate, Gurke, Paprika und Basilikum)
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Sertés szUz mustaros fuszerkeverékben sttve 1,3 .
Mustard and Herb-Crusted Pork Tenderloin
Jungfernbaten in Gewiirzmischung mit Senf gebraten

SzUzérmék zoldbors martassal 1,6,7,9
Pork Tenderloin Medallions with Green Pepper Sauce
Schweinemedallions mit Griine Pfeffersauce

Magyaros szozérmék (burgonyaval) 1,10
Pork Tenderloin Medallions Hungarian Style
Jungfernmedallions nach ungarischer Art

Brassoi apropecsenye (burgonyaval)
Brasov Roast
Brassauer Kleinbraten

CigANYDECSENYE 22 T A o s T 2 S e RO S CEIFE W ST 1 AN r MV e, - S
Gipsy Steak
Zigeunerbraten

Serteshorda.ran RV, 7« TS, YN L, . W U
Fried Pork Cutlet
Panierter Rippenspeer
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Lazacsteak roston fioszervajjal 79
Roast Salmon Steak w. Spiced Butter
Lachssteak am Rost mit Krauterbutter

Lazac j6asszonymédra (szalonna, hagyma, gomba) 1~ .
Salmon
Lachs

FogastfileiOnlymodra S70 -, YN A RS- W AR, TN
Fillet of Pike Perch a la Orly
Zanderfilet a la Orly

Engas ranive SR »-3HE B« SRR >R e« SRR, - 108 S4TSR
Fried Fillet of Pike Perch
Backzander

Fogas filé finomfé martassal 1,7
Fillet of Pike Perch w. Fine Herbs Sauce
Zanderfilet mit feiner Krauter Sauce

T Giactiny ettt
@M @sz'@ﬂd S ne @;M[wwﬁ/

Rantott sertés filé burgonyavael 1,3
Fried Pork Chop with Potatoes
Panierter Schnitzel mit Kartoffeln

Vajas csirkemell burgonyavel 7~
Butter Chicken Breast with Potatoes
Mit Butter bereitete Hiihnerbrust mit Kartoffeln

Cordon Bleu burgonyéval 1,3,7
Cordon Bleu with Potatoes
Cordon Bleu mit Kartoffeln

Zalai finomfalatok parolt rizzsel 1,3, 7
Zala County Specialites with Rice
Feine Bissen nach Zalaer Art mit Reis
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Potato Rosti
Kartoffel Rosti

Tejfolés sajtos présza 1,7
Potato Rosti w. Sour-Cream and Cheese
Kartoffel Rosti mit Kase und saurer Sahne

Présza Gocsej médra (sonka, gomba, aszaltszilva) 1,7 e,
Gdcsej Style Potato Rosti (onions, mushrooms and cream)
Kartoffel Rosti nach Gocsejer Art (Zwiebel, Pilz und Sahne)

Prosza hentes médra (csemege uborka, sonka, szalonna) 1, 7 e,
Butcher Style Potato Résti (gherkins, ham, bacon)
Kartoffel Rosti Metzger Art (Essiggurke, Schinken, Speck)

Prosza parasztosan (hagyma, szalonna, kolbasz) 1,7 L
Peasant Style Potato Rosti (onions, bacon, sausage)
Kartoffel Rosti Bauer Art (Zwiebel, Speck, Wurst )



Steak burgonya
Steak Potatoes
Steakkartoffeln

Burgonyakrokett
Potato Croquettes
Kartoffelkroketten

Hasabburgonya
Pommes Frites
Pommes Frites

Parolt rizs
Rice
Reis

Parolt zoldség
Vegetables
Gemiuse

Rizi-bizi
Rice w. Peas
Risipisi

Gombas rizs
Rice w. Mushrooms
Reis mit Pilzen
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Tomato
Tomatensalat

Uborkasalalt i oo T G N s LI e S <ics "R £ - S G o< I G i o & T ooy v
Cucumber
Gurkensalat

FElEsisalalic:| ARt »- i =0 SIS Dol e SRR - i S50 SSR
Lettuce
Kopfsalat

RADOSTIOSHIGI 2.7 Sl L P ST 4t eh S o R s WTah " U o U N e B0 o
Cabbage
Krautsalat

€semegeborkan - ST e RN S Ve - St RAN SRR - ST o A o oSl 2. 7 SN
Gherkins
Essiggurke

KokericosalatalEATie -2 4. S S, (i W AR R U e
Corn
Maissalat

AhtidpaprIkaiic:> o/ A e Lt (o) SO R e b= (OF S s L ] S
Alma Paprika Peppers
Alma Paprika

Primor salata (paradicsom, uborka, képoszta)
Frische Friihkulturen fiir Salat
Primeur Salads
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esserts

@ esserts

Matyas kehely (somloi galuska, gyimales fagyi, tejszin) 1, 3, 7
Matt hias Sundae (sponge cake Somlo style, fruit ice-cream and cream)
Matthias Becher (Schomlauer Nockerln, Friichteeis und Schlagsahne)

Somléi galuska 1, 3, 7
Sponge Cake Somlo Style
Schomlauer Nockerin

Gesztenyepuré 7
Chestnut Purée
Kastanienpiiree

Gundel palacsinta 1, 3, 7
Gundel Pancakes
Gundel Palatschinken

Totyogos tirés palacsinta 1, 3, 7
Cottage Cheese Pancakes
Palatschinken mit Quark

Egerszegi palacsinta (1016, mak, dio wlelek) 1, 3, 7
Egerszeg Pancakes (with cottage cheese, poppy seeds and walnut fi lling)
Egerszeg Palatschinken (mit Quark, Nuss und Mohn)

Gyimolcskehely
Fruit Salad Sundae
Obstbecher

Fagylaltkehely 7
Ice Cream Sundae
Eisbecher
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